Tantargy neve:Elelmiszerminéségi és biztonsagi kockazatelem: Kreditértéke: 5

A tantargybesorolasa koteled

A tantargy elméleti vagy gyakorlati jellegének méréke, ,képzési karaktere” 60/40 (kredit%)

A tanora tipusa ésdraszama 42 Ora edadas és 28 dra gyakorlat az adéktvben
Az adott ismeret atadasaban alkalmazangébbi modok, jellemzik: esetismertetések

A szadmonkéréanaddja: koll.

Az ismeretelleirzésben alkalmazandtovabbi modok: 6nallé projektfeladat elkészitése és
gyakorlatokon val6 aktiv részvétel csoportos méaltafatok megoldaséaval

A tantargytantervi helye: 4. félév

Elétanulmanyi feltételek:

Tantargy-leiras: elméleti ismeretanyag leirasa

A tantargy oktatasanak altalanos célja, hogy aghtdk megismerjék, hogy hogyan lehe

kilonboz élelmiszeripari tevékenységet folytaté vallalkadéd a tevéekenységikkel jaré

kockazatok alapjan besorolni. A félév sordn megigewjenek a kockazatkezelés latsgtgeivel, 3

kockazatkommunikécio alapjaival és azzal, hogy Bogjudnak kockéazatot szamolni. A félgv
végére képessé valnak arra, hogy kockazati pesikockazatbecslést tudjanak késziteni kémiai és

mikrobiolOgiai veszélyekre egyarant.

Bevezetés az élelmiszerbiztonsagba

Kémiai veszélyek és kockazatok

Mikrobiologiai veszélyek és kockazatok

Toxikoldgiai alapfogalmak, expozicié

A kockazatelemzés alapjai

Kockazatkezelés és kockazatkommunikacio
Kockazatbecslés

Kémiai kockazatbecslés a gyakorlatban

Genetikailag modositott élelmiszerek kockazatbseslé

CoNoOkwhPE

Tantargy-leiras: gyakorlati ismeretanyag leirasa

A gyakorlat altalanos célja, hogy a hallgatok afadhsokon megszerzett tudasukat atultessék a
gyakorlatba, melynek soran megtanuljak, hogy almédeeripari alapanyagok termelése, illetve

tenyésztése, valamint az élelmiszerelakitasa soran milyen redlis veszélyek lehetnakeletet
szereznek tovabba arrdl, hogy az egyes élelmisménfllalkozasokat hogyan lehet besorg

kockazatuk alapjan, és ebaddédoan milyen gyakorissaggal kell azokban élieéseket végezn).
Tovabba megfelél ismereteket szereznek arrdl, hogy egy élelmiskzdwapcsolatos veszélyek

ni

kockazatbecslését hogyan kell meghatarozni, illehvagy az ilyen veszélyeket hogyan lehet

kezelni.
1. Az élelmiszerek biztonsagat veszélyeitenyesdk feltarasa
2. Kémiai veszélyekkel kapcsolatos esettanulmanyakiatiese
3. Mikrobiologiai veszélyekkel kapcsolatos esettanulywk attekintése
4. A human expozicio becslésének Iépései, illetvezisdd@lasz gorbe elkészitésének menete
5. A kilonbos élelmiszeripari tevékenységet végallalkozasok kockazat alapu besoroldsa,

modellek alapjan az elléreések gyakorisdganak meghatarozasa
Kockazatkezelési leh&tégek attekintése példakon keresztil

Esettanulmanyok attekintése, a kilénborszagokban alkalmazott kockazatbecslési
eljarasok és mutatok megismerése

No




8. A kockazatbecslés négy lépése alapjan kémiai akyadmckazat szamolasa példakon
keresztul
9. GM kukorica pollenjének kockéazatbecslése a mézben

A 2-5 legfontosablixdteled, illetve ajanlottirodalom:

1. Szeitzné Szabo, M.: (2008). Elelmiszer-biztons&tyretelemzés és kockazatértékelés.
ISBN: 978-963-502-896-2

2. Bakosné, M.: Human egészségkockazat becslése//(hitplayer.hu/158843-1-fejezet-
human-egeszsegkockazat-becslese.html)

3. Banati, D. — Gelencsér, E.: (2007). Genetikailaglositott névények az
élelmiszerlancban. Elelmiszer-biztonsagi kotetekIBBN: 978-963-7358-10-4

4. FAO FOOD AND NUTRITION PAPER 87 (2009): Food safeisk analysis. A guide for
national food safety authorities. ISBN: 978-92&404-2

5. IPCS (2010): WHO human health risk assessmentitoohemical hazards. ISBN: 978-
92-4-154807-6

6. EFSA (2005): Guidance document of the scientificgb@n genetically modified
organisms for the risk assessment of geneticallgifiea plants and derived food and feed.
ISBN: 92-9199-002-7

Azoknak azeldirt szakmai kompetenciaknak, kompetenci-elemeknel a felsorolasaamelyek
kialakitasahoz a tantargy jellem#en, érdemben hozzajarul

a) tudas:
- Megfeleb ismeretekkel rendelkezik az élelmiszerekkel kalates veszélyek és
kockazatok felismerésére
- Rendelkezik az expozicidébecsléshez és a kockazhdisbez sziikséges ismeretekkel
b) képesséq:
hatékonyan alkalmazni
- Képes a megszerzett tudas alapjan 6nélléan azanbait élelmiszerbiztonsaggal
kapcsolatos veszélyeket, és azokra kockazatot $mamo
- Képes megallapitani, hogy mely okok azok, amelygiksegessé teszik egy adott anyag
kockazatbecslésének végrehajtasat
C) attitid:
— Torekszik az élelmiszerek biztonsagaval kapcsolatoklémak szakmai alapokon
tortérd megoldaséara
— Torekszik arra, hogy a legujabb tudoméanyos eredsiéiyfelhasznélja
d) autonémia és felalsség:
— Felebsséget vallal a megfeteminésédi és biztonsagos élelmiszerekalitasa irant

Tantargy felelése: Dr. habil. Czipa Nikolett, adjunktus, PhD

Tantérgy oktatasaba bevont oktaté(k): -

Evkozi ellenérzés madija:

1 darab 6nall6 projektfeladat elkészitése a vizigaak 3. hetéig.

Szamonkérés mdodszereinek részletei:

Szébbeli vizsga a tételsor szerinti tartalommalizagaidszakban meghirdetett datumokon.

Az alairas megszerzésének feltételei:

Az 6nall6 projektfeladat sikeres elkészitése égakarlatokon vald aktiv részvétel. A




gyakorlatokrol valé hidnyzas megengedheiertéke félévente harom hianyzas.

Tételsor:

1. Az élelmiszerbiztonsag fogalma és az azt befolyagolyesdk, az alapanyag termelés és
az élelmiszer-@fllitas soran fellépveszélyek csoportositasa

2. Kémiai anyagok altal okozott megbetegedések jek=mz

3. Baktérium vagy parazita okozta élelmiszereréadetgbetegedések jellemzése

4. A toxicitast befolyasolo tényék és a dozis-valasz gorbe jellemzése, toxikolapiatatok

5. Expoziciés modellek és az expozicié becslése

6. Egyszeti kockdzatbecslésen alapul6 mintavételi Gtmutatasok

7. Elelmiszeripari vallalkozasok kockazat alapu kategdasa

8. A kockazatkezelés altalanos keretrendszeéeegtts kockazatkezelési tevekenysegek

9. A kockazatkezelési lehgtégek kivalasztdsanak Iépései, a bizonytalansag

10. A kockézatbecslés négy I1épése és mddszertana




